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Hnětače těsta

Řada automatických spirálových hnětačů SPI-
RAL EVO je vhodná pro malé a střední provo-
zy pekáren, pizzerie a cukrářské výrobny. Jsou 
vybaveny velmi jednoduchým elektronickým 
ovládáním se 2 rychlostmi a pamětí pro ulo-

žení 9 nastavení. Nejlepších výsledků může 
být dosaženo při zpracování minimální i ma-
ximální kapacity těsta. Řada SPIRAL zahrnuje 
8 modelů s kapacitou v rozsahu od 30 kg do 
200 kg těsta. Přímý přenos síly poskytuje až 6 

řemenů, které zajišťují mechanickou spolehli-
vost, nízkou hlučnost, snížení protišoků spirály 
a snadnou údržbu (stroj pracuje i v případě se-
lhání jednoho pásu).

t Dvě rychlosti pro mísu a spirálu.
t Jeden motor u modelů Spiral Evo 50 a 70.
t Dva nezávislé motory pro mísu a spirálu + 
reverzní otáčení u modelů Spiral Evo 80 - 300.

t Vynikající robustnost.
t Díže, spirála a trn z nerezu. 
t Plášť s dvojitou epoxidovou barvou.
t Tři kolečka a dvě aretační podpěry.
t Připojení 400V/3PH/50Hz (standardně dodá-
ván připojovací kabel bez vidlice)

Volitelné příslušenství:
t Senzor pro snímání teploty těsta. Při 
překročení nastavené hodnoty může hnětač 
automaticky zastavit nebo upozornit akustic-
kým signálem.
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Optimize oxygenation while limiting higher dough 
temperatures

A wider mixing bowl
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Enhancing quality control of the kneading 
process

An infrared temperature probe (!)
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Making technology a real asset when using mixers

Robustness, Safety, Ergonomics, Comfort 
! The electromechanical control
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« Paneotrad® »

S6)$'(.2%1:2.$%('PPMA lid9',)"0)'"1'()"0;$.'?TUFVA'
2%#'8+.$'.$1"1(2%('(+'1)+0;19')21'*$$%'equipped 
with a hood'.$($%("+%'1B1($8'?*$&"%%"%&',"()'()$'
EF'1$."$1'8+#$-A5

S'6)$' steel housing, now enlarged and 
strengthened9')21'"8:.+4$#'8+(+.'4$%("-2("+%'?2'
1"%&-$'8+(+.'3+.'()$'PF'2%#'QF'1$."$1'8+#$-19'2%#'
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S6)$':+,$.':2%$-'"1'-+02($#'"%'2%'WDPP'0+%(.+-'*+>'"%'
+.#$.'(+':.+4"#$'+:("82-'protection against flour 
dust 2%#',2($.'1:.2B"%&5

S'6)$'8">$.1'2.$'3"(($#'with 3 wheels'(+'200+88+#2($'
#"1:-20$8$%(1'2%#'2 stabilizers.

S'6)$' *+,-' #"28$($.' has been increased to 
1(.$28-"%$'/1$'2%#'0-$2%"%&5''

S'6)$'spiral9'()$'dividing unit blade'2%#'()$'*+,-'
?"A'2.$'2--'82#$'+3'stainless steel5'6)$'.+/%#$#'
$#&$'+3'()$'*+,-'0+%(."*/($1'2##"("+%2-'1("33%$11'(+'
()$'#$4"0$5'

S'<--'8">$.1' comply with current EC standards7'
:.+($0("4$' &.2("%&' +%' :/--$B19' :.+($0("+%' +3' ()$'
1/::+.("%&'.+--$.19'2%#'2':-21("0')++#',"()'2%'+331$('
+:$%"%&'.$1$.4$#'1+-$-B'3+.'"%(.+#/0"%&'"%&.$#"$%(19'
()$.$*B' *-+0;"%&' 200$11' (+' ()$' 1:".2-' #/."%&'
;%$2#"%&5

S'6.2%18"11"+%'*B'8$2%1'+3'2'trapezoidal shaped 
belt'"8:.+4$1'0+%(20(',"()'()$':/--$B1'2%#'8+.$+4$.'
&/2.2%($$1'2'sound level of less than 58 dB.
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Optimize oxygenation while limiting higher dough 
temperatures

A wider mixing bowl
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Enhancing quality control of the kneading 
process

An infrared temperature probe (!)
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Making technology a real asset when using mixers
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Hnětače těsta

Model Kapacita 
těsta (kg)

Kapacita 
díže (L)

Hmotnost 
(kg)

Max. příkon 
(kW) A B C D E F G

Spiral Evo 50 2 - 30 50 218 1,5 477 1000 1370 741 1892 590 181

Spiral Evo 70 2,5 - 45 70 225 1,5 477 1000 1370 791 1892 590 131

Spiral Evo 80 3 - 60 80 360 2,57 565 1150 1550 911 1705 675 153

Spiral Evo 110 3,5 - 80 110 417 4,55 588 1250 1560 886 1795 771 188

Spiral Evo 150 4 - 100 150 417 4,55 588 1250 1560 936 1795 771 138

Spiral Evo 200 4 - 130 200 630 6,8 735 1450 1630 870 1890 875 224

Spiral Evo 250 4,5 - 160 250 705 8,4 735 1530 1620 881 1995 980 203

Spiral Evo 300 4,5 - 200 300 705 8,4 735 1530 1620 941 1995 980 143

1 t ovládací panel
2 t zobrazení času 1. rychlosti
3 t zobrazení času 2. rychlosti
4 t snížení času 1. rychlosti
5 t zvýšení času 1. rychlosti
6 t snížení času 2. rychlosti
7 t zvýšení času 2. rychlosti
8 t bezpečnostní STOP tlačítko
9 t ukazatel čísla programu
10 t výběr programu

11 t LED aktivace programu 
12 t automat / manuál režim
13 t LED aktuální režim
14 t zpětný chod nebo otáčení             
         díže s otevřeným krytem
15 t LED změna pohybu
16 t zobrazení teploty těsta
17 t START
18 t STOP

E G

D

A

C

F

B
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Pétrin à spirale à cuve fixe Spiral Evo

Emballage

Palette (Carton)

Modèle Spiral Evo 
50

Spiral Evo 
70

Spiral Evo 
80

Spiral Evo 
110

Spiral Evo 
150

Spiral Evo 
200

Spiral Evo 
250

Spiral Evo 
300

Largeur (mm) 1150 1150 1300 1300 1300 1600 1600 1600

Longueur (mm) 650 650 850 850 850 1000 1000 1000

Hauteur (mm) 1550 1550 1730 1730 1730 1750 1750 1750

Poids (kg) 239 245 395 452 452 660 741 741

Caisse

Modèle 50 70 80 110 150 200 250 300

Largeur (mm) 1250 1250 1400 1400 1400 1700 1700 1700

Longueur (mm) 750 750 950 950 950 1100 1100 1100

Hauteur (mm) 1670 1670 1820 1820 1820 1850 1850 1850

Poids (kg) 301 305 479 536 536 744 825 825

Caisse clairevoie

Modèle 50 70 80 110 150 200 250 300

Largeur (mm) 1250 1250 1400 1400 1400 1700 1700 1700

Longueur (mm) 750 750 950 950 950 1100 1100 1100

Hauteur (mm) 1670 1670 1820 1820 1820 1850 1850 1850

Poids (kg) 323 327 556 613 614 765 846 847

Modèle
Dimensions (mm)

A B C D E F G

Spiral Evo 50 477 1000 1370 741 1892 590 181

Spiral Evo 70 477 1000 1370 791 1892 590 131

Spiral Evo 80 565 1150 1550 911 1705 675 153

Spiral Evo 110 588 1250 1560 886 1795 771 188

Spiral Evo 150 588 1250 1560 936 1795 771 138

Spiral Evo 200 735 1450 1630 870 1890 875 224

Spiral Evo 250 735 1530 1620 881 1995 980 203

Spiral Evo 300 735 1530 1620 941 1995 980 143
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Tableau de commande

Affichage du temps 1ère 
vitesse

Affichage du temps 2ème 
vitesse

Diminution du temps 
1ère vitesse

Augmentation du temps 
1ère vitesse

Diminution du temps 
2ème vitesse

Augmentation du temps 
2ème vitesse

Poing d’arrêt

Visuel mode sélectionné 
(«0 à 9 ou «H»)

Touche de sélection pro-
gramme

Led rouge programma-
tion

Touche activation mode 
auto ou manuel

Led rouge «mode en 
cours»

Touche:
- mise en rotation cuve 
capot ouvert 
- Inversion sens de rota-
tion pendant frasage

Led rouge signalisation 
d’inversion du mouve-
ment

Afficheur température du 
pétrissage

Touche de démarrage

Touche d’arrêt

Tableau de commande

Minuterie 1ère vitesse

Minuterie 2ème vitesse

Sélecteur pour activer: 
- V1 fonctionne en continu
- V2 fonctionne en continu
- Réglage avec les timer 

Poing d’arrêt 

Bouton Marche

Tableau de commande

Minuterie 1ère vitesse

Minuterie 2ème vitesse

Sélecteur pour activer: 
- V1 fonctionne en continu
- V2 fonctionne en continu
- Réglage avec les timer 

Poing d’arrêt 

Bouton Marche

Rotation cuve

Selecteur du sens de rotation de la cuve

Commande Spiral - Type E - pour tous modèles

Commande Spiral - Type M - pour modèles Spiral 50-70

Commande Spiral - Type M - pour modèles Spiral 80-110-150-200-250-300

spirála

BONGARD SPIRAL EVO


