Planetové mixéry TEKN O

S TAMAP

C-LINE 20 [}

Planetérni mixér C-LINE 20 s kapacitou misy 20 litrG byl speci-
alné navrzen pro malé femesiné pekarny a cukrarny. Stroj jsou
cenoveé vyhodny, maji nizké provozni ndklady a vyzaduje mini-
malni udrzbu. Mixér mé jednoduchy ovladaci panel, kterym se
da nastavit ¢as a rychlost hnéteni. Na michani Ize pouzit rGzné
nastroje, které se daji lehce a rychle vyménit. Je idedlni na Sle-
hani (napt. pény, krému a jinych slehanych hmot) a také k mi-
chani malého mnozstvi tésta. Disponuje plynulym varidtorem
rychlosti od 30 do 120 otacek za minutu.

Technické vlastnosti

Konstrukce s volné stojicim podstavcem se skldda z odolné

nerezové oceli, ochranné mfizky a krytu hlavy, ktera je pokryta

specidlnim vytvarovanym plastickym bezpecnostnim krytem

odolnym proti narazu. Vnitini komponenty pohonu jsou z odol-

né a uslechtilé oceli, zatimco prevodovky jsou konstruovany ze

slitiny nerezu, niklu, chromu, molybdenu.

® soucasti je misa a 3 nastroje (spirdla, draténa metla a protinac-
ka, volitelné hak).

® nerezova misa o objemu 20 litrd,

* hmotnost 120 kg,

® prikon 0,75 kW,

® rozméry $450x h 663 xv 1215 mm

* napajeni 230V/1PH/50Hz, (standardné dodévan pfipojovaci
kabel bez vidlice).

Ovladaci panel

1 ¢ tlacitko start

2 * ¢asovac 0-30 min
3 ¢ STOP tlacitko

4 * variator rychlosti




