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CALYPSO je ramenovy hnétac, ktery perfekiné simuluje ruéni

pohyb femeslnika jemnym hnétenim tésta, &imz ho vice provzdusiuje a
omezuje zahfivani.

Jakmile je hnéteni dokonéeno, mfizka lepku je
zformovéna a tésto je dobre vypracované. Skuteény

pfinos pro ziskdni chutnych chlebd, briosek nebo pizzy
uvidite hned po upeceni.
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Pohyb ramen vytvaii lepkovou mfiz a doddvé téstu
pevnost, aniz by se zahfivalo, pfi zachovéni
vlastnosti surovin.

Zaijisfuje vynikajici provzdusnéni, coz ma za
nésledek rost kvasinek a optimdlni vyvoj vasich
produkti.

CALYPSO umoziuje hnétat tésto s hydrataci od
55% (tésto typu croissant) az do 100% (zitny
chléb) v zdvislosti na pouzité mouce a recepture.

Rychlost hnéteni Ize nastavit od 25 do 75 pohybu
za minutu diky reguldtoru rychlosti, &imz nabizi
stdlou kvalitu hnéteni bez ohledu na hydrataci tésta.

Calypso miZe ve stejné mise hnétat jak malé, tak
velké mnozstvi tésta diky velké kapacité (od 3 kg
do 40 kg mouky u modelu Calypso 90).

Pouzitim jediného mixéru pro celou vasi produkci
optimalizujete podlahovou plochu vasi pekarny.




Vase prostiedi bude méné hlucné, diky své konstrukci

Calypso pracuie tiSe, a to i pii vysokorychlostnim E(I)

hnétenf. Manipulace s krytem je bezpetnd diky

hydraulickému otevirdni.

Boky a dno misy se velmi
snadno {ist.
Nohy poskytuji v&fi stabilitu a | ~ Udrzbu usnadiivje rychly
koletka pod ramem usnadiivji piistup k mechanickym
(isténi. prvkim a ovlddacimu
panelu.
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Né§ zdvazek k bezpelnosti jde nad rémec vlastni certifikace, protoze
nade vyrobky nechdvdme auditovat externim a nezdvislym orgdnem.



Rychlost a éas hnéteni lze zménit v poloviné cyklu tak,
aby co nejlépe vyhovovaly druhu zpracovévaného tésta.
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Tlatitko Start
vypnout tlaitko

Bezpecnostni Kontrolka Reguldtor Tlacitko
Stop tlacitko zapnuto-vypnuto ychlosf I
Ukazatel rychlosti Ukazatel casu

(pohyb/minuta)



Nase prodejni zkuSenosti

Nase prodejni a instalaéni tymy jsou tu, aby vém pomohly s realizaci vaeho
projektu: doporuéeni ohledné uspofadéni zafizeni a pekdarny podle vaseho
vyrobniho procesu.

Nase obchodni znalosti

Né&§ showroom a laboratof o rozloze 320 m? v sidle spoleénosti v Holtzheimu je
k dispozici na vyzadani k otestovani naseho vybaveni podle vaseho vyrobniho
procesu. Nasi zku$eni mistfi pekafi pfijdou do vasich pekdren na vasi Zddost po
celém svété a zaskoli vés na nasich strojich.

Nase technické znalosti

Na nase zafizeni se vztahuje zaruka vyrobce od okamziku doddni. Chcete-li
trvale optimalizovat provoz vaseho zafizeni a vyhnout se ndkladnym prostojom,
mUzete zvolit smlouvu o Gdrzbé spojenou s prodlouZzenou zérukou.

Spoleénost Bongard poskytuje 3koleni technikim autorizovanych prodejct a
distributor0, aby zaijistili sprédvné fungovdni a Zivotnost vaseho zafizeni. Nasi
prodejci a distributofi maji pfistup k online platformé obsahuijici technické
informace a umozAujici jim objednat pfiblizné 5 000 druhd origindlnich
nédhradnich dilo doruéenych za 24 az 48 hodin.




Typ misy
Fixni

Ovladani

Elektronické s reguldtorem rychlosti (typ EV)

Kryt

Transparentni plast
Hydraulicky pist
Misa

Misa z nereové oceli
El. napgjeni

1N~ 230V 50-60Hz
3~ 400V 50-60Hz
UL komponenty

¢ Standard |l € Pfislusenstvi za priplatek

Kapacity

(orientagni

hodnoty)

Model Mouka (kg)
CALYPSO 70 3-30
CALYPSO 80 3-35
CALYPSO 90 3-40

Tyto hodnoty jsou kalkulovany na zékladé 60% hydratace

Model Celkovy prikon (kW)
CALYPSO 70

CALYPSO 80 1,5
CALYPSO 90

Rozméry (mm)

Model A

CALYPSO 70 692
CALYPSO 80 692
CALYPSO 90 692

CALYPSO 70 CALYPSO 80
€ €
€ €
Tésto (kg) Voda (L)
5-48 2-18
5-56 2-21
5-64 2-24

Hmotnost (kg) Rychlost ramen 50-60Hz

CALYPSO 90

Celkem (L)
70
80
90

Rychlost misy 50-60Hz
(rpm/min)

6-14

1720
1726

1754

(rpm/min)
320
325 30-70
330
B C D
973 1424 682
973 1434 692
977 1484 742
B
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BONGARD, francouzsky vyrobce pekarského vybaveni od roku 1922, spoléhd na sif
vyhradnich prodejct, ktefi jsou neustéle Skoleni na vech nasich produktech, aby zajistili
24/7 /365 obchodni a technické sluzby po celé Francii a francouzskych zdmofskych
departementech a teritoriich.
BONGARD e také pfitomna ve vice nez 90 zemich prostfednictvim sité distributord slozené
ze 450 prodejcl a technikd.

Vyhradni prodejce pro

Ceskou a Slovenskou republiku: JAROSPOL Technology s.r.o.
Dr. Milady Horakové 343/55, 671 72 Miroslav

e-mail: obchod@jarospol.com

tel.: +420 606 874 538

J A R 0 S P 0 L www.jarospol.com

Sleduijte nés :

f Bongard.bakery Bongard_bakery @ BongardBakery in Bongard

32 route de Wolfisheim - 67810 HOLTZHEIM (France) - Tel. +33 3 88 78 00 23 - www.bongard.fr - bongard@bongard.fr
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