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Kombinovana
konvekcni
pec

HLEDATE
KOMBINOVANOU
KONVEKCNIPEC?

RADA alcor
JE VYROBENA
PRO VAS!

Hledate optimalni malou pec nejen pro pekarské
a cukrarské vyrobky, ale takeé pro restauracia
catering? Uz nehledejte, mame feseni.

Nase nova fada horkovzdusnych peci Slcor
jisté uspokoji vase potreby.

Konvekéni pece SICOr jsou k dispozici ve verzi
Bake pro pekarny a cukrarny, nebo ve verzi Cook se
zvySenou parou vice orientovanou na catering.

VSestrannost a vysokéa produktivita. Diky réznym
plné prizplsobitelnym rezimdm zvliadnou rizné typy
vyroby.

Rychla manipulace, snadné pouziti

a kompaktni a moderni design z nich dela
skutec¢ného pomocnika, ktery sinajde své misto v
pekarne nebo v obchodeé.

Musite sijen vybrat typ pece,
ktera nejlépe odpovida vasi produkci
a vasim zakazniklim.
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SPOLECNE RYSY

Dostupné modely

Konvekéni pec 400 x 600 mm disponuje 2 modely : Adaptabilni formatu GN1/1 (7 nebo 11 nadob)
- 6 plechd |dealni pro pekarske, cukrarske vyrobky a snacking
- 10 plech(

- Dotykové ovladani

Design a funkénost

- Exteriér z nerezové oceli a cerného skla - Vstfikovani pary
- Lisovana pe¢na komora z nerez oceli AlSI 304 - Automaticky odtah vihkosti
- Ovladanivlevo - Variabilni rychlost ventilatoru

Katalog predinstalovanych receptur

AlCOr je vybaven katalogem 115 predem nahranych receptd. Kromé obvyklych recepti na ob&erstventi, a
pecivo SICOI disponuje recepty na pokrmy prizplisobené réiznym metodam peceni/vareni v troubé. Maso,
ryby, zelenina, $krobnata jidla ... nechte se inspirovat a nabidnéte svym zakazniklim jidla hodna nejvétsich kuchard.
Mdzete ulozit a prizpldsobit az 500 receptl tim nejjednoduzsim zplisobem na svété. Rezim vareni, teplota,

vihkost, rychlost ventilace, odtah par, vSechno se da upravit a zménit.
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Rezim Delta T (pouze s teplotni sondou)
Diky této funkcionalite typickée pro svét gastronomie mate moznost peceni/vafeni s nesrovnatelnou kvalitou a
presnosti. Naprogramovanim teplotniho rozdilu mezi pe¢nou komorou a teplotou jadra pec automaticky upravi

teplotu komory béhem peceni.

Rezim STOP SYNCHRO’
Abychom vam pomohli s planovanim, ma fada IC O novy program Stop Synchro. Definujte dobu peeni/
vareni odpovidajici vasemu produktu. Ovladaci prvek poté zobrazi pozadovany Cas, kdy ma byt viozen do pece

dalsi produkt, aby byly vSechny pokrmy hotovy ve stejny Cas.

Rezim MULTI CHRONO’
Potrebujete na pozadani znovu ohréat pizzu nebo kousek quiche?
Diky reZzimu Multi Chrono staci umistit talif na volnou pozici a spustit odpovidajici ¢asovac. Pec vas automaticky

upozorni, az bude vas produkt pfipraven.

NAVIiC U VERZE COOK
Systém HygroControl

K optimalizaci mnozstvi pary v peci a zajisténi dokonalé kvality peceni/vareni nabizi SICOrF
cook systém HygroControl. Systém HygroControl, ktery se pouziva hlavné k vareni
pokrmd, vypoditava uroven vihkosti uvolinovanou pokrmem a automaticky upravuje v realném
&ase mnozstvi pary, které ma byt vstiikovano do varné komory. SIC O vstiikuje paru

pouze v pfipadé potfeby. Ziskate pfesnost a zaroven snizite svoji spotrebu.




aAlcor
3 metody
peceni

HORKOVZDUSNE PECENI

Horky vzduch cirkuluje pfes 1 nebo 2 ventilatory umisténé na bocni
sténé krytu pece. Rychlost ventilace Ize upravit podle produktt. Suchy
vzduch je zarucen automatickym systemem otevirani odtahu par.

Tato metoda pecenije idealni pro vyrobu jemného peciva, makronky,
pusinky, kolace, quiche, kolace atd ...

PECENIiI/VARENIi V PARE

Komora je nasycena parou. Tento rezim umoznuje peceni/ vafeni

v pare, vakuovani, pytlovani, blansirovani jakehokoli druhu produktu
(maso, ryby, skrobnata jidla, zelenina, ovoce), ale také opétovné
ohfivani, sterilizaci nebo rozmrazovani. Kromeé toho, ze para je zdravéjsi
zpUsob vareni, pomaha uchovat vitaminy a mineraly v potravinach.



KOMBINOVANE PECENI

Horky vzduch je spojen se vstrikovanim pary po celou dobu
peceni. Doba pecenije optimalizovana a produkty zlstavaji
uvnitf mékke a zvendikfupave.

boke
Parau @ICO [ sevyrabivstfikovanim pfimo na topné

téleso umisténé na bocni sténé komory.

SE ZESILENOU
PAROU

cook

(e | C O, ma vyrobu pary posilenu dvojitym vstiikovanim
pary (pfimé a s kotlem), které meni peceni ve varen.

Tato metoda se pouziva hlavné pfivyrobe obcerstveni nebo
cateringu: terina, peceng, gratiny, suflé, ....







Pohodli automatickeho cisteni

Rada peci SICOCr je vybavena automatickym mycim systémem,
ktery vam zarudi Cisteé pracovni prostredi, peCte po vareni.

Jakmile je cyklus spustén, nevyzaduje Zadné monitorovani. MizZete
se pustit dojine prace, aniz byste se museli starat o pec.

O dokoné&eni cyklu vas bude informovat zvukovy signal.
Po dokonceni ¢isténi je pec SIC O okamyzité k dispozici.

Potrebujete prostor? S SICOr uz 7adné nadoby

¢isticich prostiedkl pobliz. Pec je vybavena UloZznou zasuvkou na
Cistici prostfedky. Jakmile se zobrazi vystraha, staci doplnit policka
poskytnuta k tomuto ucelu.

A aby vas ochranil pfed usazovanim vodniho kamene, je fada

AlCOr vybavena exkluzivnim filtraénim systémem Brita®, ktery
vam zaruc¢i mékkou vodu, idealni pro vase zafizeni.

Cistici program je k dispozici v 5 cyklech:

Oplach
Doba trvani: 3 minuty

Rychly cyklus
Doba trvani: 20 minut

Jemny cyklus
Doba trvani: 36 minut

Stiedni cyklus
Doba trvani: 52 minut

Intenzivni cyklus
Doba trvani: 67 minut






Dotykoveé intuitivni
ovladani

Nové kapacitni dotykové ovladani obrazovky peci SIC O umoziuje na jedné obrazovce pristup ke viem krokdim pi
vytvareni receptu. Diky 10palcove obrazovce, jedne z nejvetsich, ktera je v soucasnosti na trhu s kombinovanymi pe-
cemi k dispozici, je pouzivani stejné plynulé a intuitivni jako u vaseho smartphonu. Ve Ize nakonfigurovat podle vasich

potreb a prani.

Q% == B

Automaticke Katalog Recepty
cisténi 115 receptl pfizplsobené
predem nahrané (az 500 receptd)
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Vicenasobné peceni Vicenasobné peceni Automaticky odtah
simultanni synchronizovane vlhkosti vzduchu

Systém HygroControl
pro model Cook
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Vhodna pec
podle vasich potreb

Predehrati pece
Faze predehfivani mize nebo nemusi byt integrovana do procesu vaseho receptu, v
zavislosti na tom, zda zahajite peceniv horké nebo studené komore.

) Zpusob peéeni / vareni
2 ’ Mate moznost zvolit 3 rizné metody peceni / vafeni:
- Horkovzdusné peceni

P .
- - Kombinované peceni

- Vafeniv pare

PHASE  Rizenifazi peéeni
Do procesu muzete pfidat az 10 rlznych fazi podle svého receptu, pro nastaveni
1 teploty nebo jednoduse pro rezim peéeni / vatreni. Casovad jiz neni nutné sledovat,
pfechod z jedné faze do druhé probiha bez zasahu a je ohlasen zvukovym signalem.

Parametry ¢asovace, teploty a vihkosti
Véechny jsou nastavitelné podle receptl a upravitelné béhem cyklu.

Variabilni ventilace

AlCOr mabocniventilaéni systém, jehoz rychlost Ize modulovat od 40% do
100% v zavislosti na receptu. Vzduch cirkuluje rovnhomeérne, coz podporuje vyvoj a
harmonické pecenivasich produktd. Vase makronky, pusinky nebo jiné malé kiehké
kousky peciva se budou péct v mékké atmosfére ve vsech castech komory.

AUTO Rezim jemného peceni
Tento rezim, ideédlni pro jemné nebo dlouhé peceni, které nelze vystavit siinému
proudu vzduchu, reprodukuje semistaticke prostrfedi peceni. Po dosazeninastavené
teploty se ventilace zastavi.

SOFT
Odtah par
Primo integrovana do receptu je sprava automatice klapky odtahu par z pecici

I mOm= I komory, ale Ize ji také ovladat ru¢né.

Rezim sondy (volitelny u peceni)
Pomoci vpichovaci sondy naprogramujete své recepty podle teploty
v jadru produktu, které chcete docilit.

Funkce udrzovani teploty
Jakmile je funkce aktivovana na zacatku receptu, je komora pece nastavena tak, aby
automaticky zdstala na teploté 70 ° C s procentualni vinkosti 30%, zatimco ¢eka na

vyjmuti produktd.




MODEL PECE

10" dotykova obrazovka - ° °
Elektromechanické ovladani . - -
2 rychlostni ventilator (1160 - 1400 rpm) . - -
7 rychlostni ventilator (810 - 1440 rpm) - . .

Konvekéni (horkovzdusné) peceni . . °
Kombinované peceni . . .
Zaparovani vstrikovanim . . .
Zaparovani vstrikovanim + boiler - - .
Vpichovaci teplotni sonda - o °
Senzor vhlkosti - - .
Vakuové peceni - . °
Vakuové peceni s teplotni sondou - o °
Teplotnirozsah od 30°C do 280°C . . °

Receptury (115 predprogramovanych receptur) - . .
Programovani a ulozeni az 500 receptur - . .
Nastaveniaz 10 fazi v receptu - . °
Stop Synchro' (specificky program k synchonizaci konce peceni dle produktu) - . .
Multi Chrono' (specificky program k Fizeni nékolika ¢ast peéeni pro rdzné produkty naraz) - . °
Funkce Softbaking (polostatické peceni) - . .
Delta T (pouze s vpichovou sondou) - ° .
HygroControl (chytré fizeni vihkosti) - - °
Regeneracni program - . .
Predehfati (volitelna funkce) - . °
Funkce Hold (udrzovani teploty) - ° °
Funkce kynuti (od 30°C) - . °
Automatické Fizeni odtahové klapky - . .
Manualni fizeni odtahové klapky . . °
Port USB - . °
Automatické myti (5 cycld) - ° °
Cyklus odranovani vodniho kamene v boileru - - )
Sprchova hlavice s automatickym navijakem hadice - - .
Externi sprchova hlavice o o -
Odtokovy kanal . . °
Jednokomorova nadrz na cistici prostredek - ° -
Dvoukomorova nadrz na Cistici prostfedek + zmékéovadlo proti vodnimu kameni - - .

Varianta bez zmékcovaciho filtru na vodu (pokud je tvrdost KH vody < 4°dH) o o o
Vsuvy na plechy 400x600 mm . ° .
Vsuvy naGN 1/1 - o o

e Standard | o Volitelné | - Nedostupné
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ROZMERY A TECHNICKE SPECIFIKACE albcéokF al t’C@Ck,F a|Cor alcor olEaf alear
MODEL PECE AICthr’I nge AE% I?lacl,(e AIcor6 Bake Alco{gake Alcor6 Cook Alcoi gook
Hloubka pece (mm) 845
Hloubka pece s klikou (mm) 960
Hloubka pece s otevienymi dvermi (mm) 1420
Vyska pece (mm) 870 1150 870 1150 870 1150
Vyska pece s nozkami (mm) 890 1170 890 1170 890 1170
Sitka pece (mm) 850
Podlahova plocha (m2) 0,72
Hmotnost (kg) 90 125 95 132 105 142
PRISLUSENSTVI
Vyska podstavce s koleckami (mm) 820
Vyska podstavce bez kolecek (mm) 720
ENERGIE
Pfikon (kW) 11 17 11 17 18 24
Jisténi (A) 20 32 20 32 32 40
Maximalni teplota peceni (°C) 280
Maximalni teplota predehrati (°C) - - 300
PRIPOJENi VODY
Potrebny tlak vody (bar) 1,5-5
Pfipojeni vody na myti (palce) 3/4"
PFipojeni zmékcéené vody (palce) 3/4"

Odpad (mm) 32



BONGARD, vyrobce pekarenskych zafizeniod roku 1922,
spoléha na sit vyhradnich prodejct, ktefijsou prabézné skoleni o véech jejich produktovych
radach, aby bylo zajisteno obchododvani a technicke sluzby po celem svete.

Spole¢nost BONGARD je pfitomna ve vice nez 90 zemich prostfednictvim sité zastupcu
sloZzenych ze 450 prodejct a servisnich technikd.

Vyhradni prodejce pro

Ceskou a Slovenskou republiku: J L

JAROSPOL

JAROSPOL Technology s.r.o.
Dr. Milady Horakové 343/55, 671 72 Miroslav
e-mail: obchod®@jarospol.com
tel.: +420 606 874 538
www.jarospol.com
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