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Kvalitni provalovani bez trhlin a snadna
manipulace délaji z RHEA idedlniho spojence
pro vyrobu ,domdcich” vyrobkau.

Provalovani je pravidelné s konstantni tloustkou. Vdlce
,easy pass” umoznuji t&stu prochdzet bez trhlin pod
ochrannymi mfiZemi.

Ergonomicky provalovaci stroj
a snadno (istitelny

Pro vyssi komfort pfi pouzivani jsou nase
provalovacky RHEA vybaveny povlakem Smartblue.
Jeho antistatické vlastnost vyzaduje méné prosypu
mouky a jeho modré barva chréni vase oéi pred
oslnénim. Stadi jedno setfeni houbiékou pro &isténil
Nase provalovacky RHEA také maji sbérnou
nddobu na mouku pro rychlé a efektivni ¢isténi.

Provalovac stroj, kfery vam uSefii cas.

Ozivte své provalovéni pomoci stanice pro vykrajovani,
dostupnou u modelt SC, a snizte dobu vyroby

vaseho peciva o 30 %! Existuje Sirokd skdla ndstroju
pro vykrajovéni pro véechny vase kreativni vytvory
(croissants, ¢okolddové housky, tarty, Sisky...).
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RHEA MANU, G¢inné a ergonomické ruéni
provalovaci stroje.

Presnost

DigitdlIni zobrazeni rozestupu vélch

VSestrannost s presnosti na desetiny milimetru,
2 v 1 vybaveni: Vestavénd stanice dostupné jako volitelnd moznost u
pro vykrajovani v modelu SC s modelu SC.

dloznymi dridky pro az 4 ndstroje -

na vykrajovéni.

Ochrana tésta

Vilce ,easy pass” pro
zabrdnéni trhlindm

Nase ruéni provalovaéky mohou pojmout tésta o
hmotnosti 4, 6 nebo 8 kg v zdvislosti na modelu, aby se
co nejlépe pfizpUsobily vasim potfebdm.
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Provalujte, vykrajujte a rolujte az 640 croissanti
za hodinu™ na plose pouze 3,2 m? s modelem
SC! Vybavené sklédpécimi rameny umoziiuji nase
provalovaéky RHEA MANU na podstavci uvolnit
. . Prakficnost misto ve vasi provozovné poté, co dokonéite
= il ~ g &4 » Vyménitelnd integrovand mou¢nd provalovéni.

' nddoba pro rychlé a efektivni

posypovani moukou.

Ovlddeijte vés provalovaci stroj RHEA MANU na pods-
tavci bud' ruéné, nebo nohou, podle vasi preference.
Pro usnadnéni sbéru rozvdaleného tésta je RHEA MANU
vybavena dvéma hlinikovymi vinutymi valeéky a jejich
drzéky umisténymi na obou strandch vdéleéku, abyste
mobhli vinout t&sto zvolenym smérem podle vaseho
vybéru.

Série rucnich provalovacich stroji RHEA MANU

RHEA MANU-T RHEA MANU-S RHEA MANU-SC
na stol Na podstavci Na podstavci se stanici pro
500 a 500 L 500, 500 L, 600 a 600 L vykrajovéni
600 L

*100g croissantd vyrobenych s néstrojem na 2 croissanty B85 H270, s t&stem o hmotnosti 8 kg, pro 2 osoby 05



RHEA AUTO, Automatické provalovaci stroje, které
vam usetri cas.

Vsestrannost
Ochrana pracovniho prostedi

2 v 1 vybaveni: Vestavénd stanice

pro vykrajovani v modelu SC s
dloznymi dridky pro ai 6 ndstroji na
vykrajovani.

Snizeni emisi moucného prachu diky
automatickému pomoutovagi. Sitka
posypu moukou pfizpusobitelnd
velikosti tést diky systému
zdsuvkového mechanismu.

pro velké produkéni objemy.

Nase automatické provalovaci stroje mohou pfijmout FQﬁT - —

tésta o hmotnosti az 13 kg a dosdhnout rychlosti az 920 h’*fi x \

.| ;

£ y croissantt za hodinu *!
Uspora casu

Automaticky vinuty vdlecek
pro rychlé a snadné

T e Provalovaci stroje, které nabizejf
Snadné spusténi diky dvéma tlacitkim OprGVdOVV komeTT pﬁ prﬁCI

na obou strandch provalovacky.

S RHEA AUTO se stdva vielijakému zpracovéni tésta
snadnou hrou! V&3 provalovaci stroj se postard o
viechno: rozvdleni, posypovdani moukou a automatické
svinuti tésta. Usetfite drahocenny Cas: zatimco vds stroj F M et | e
pracuje sdm, mUzete se vénovat jinym Gkolim.

Provalovaci stroje, které zarucui
rovnomémou vyrobu

RHEA AUTO-S RHEA AUTO-SC
Na podstavci Na podstavci s vestavénou stanici Ziskejte pravidelnost tim, Ze si uloZite své programy
650 pro vykrajovéni otoceni nebo véleni do dotykového ovlddani RHEA
6501 AUTO: tloustku, rychlost pdst a intenzitu posypu
moukou |ze nastavit pro kazdy prichod mezi vélci. To
J zaruéuje kvalitni vysledek bez ohledu na toho, kdo je

zodpovédny za tyto kroky!

—=1t
S RHEA pracujte v naprosté bezpecnosti. CERTIFLE

Na&s zdvazek k bezpeénosti sahd ddle nez je pouhd samo-certifikace,
nebof nechdvédme nase produkty provéfit externi a nezdvislou organizaci.

*100g croissantd vyrobenych s néstrojem na 2 croissanty B85 H270, s t&stem o hmotnosti 13 kg, pro 2 07
osoby
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Intuitivni @ minimalistické ovldddni

ReZim poloautomaticky.... Rezim Manuélni

Nastavte pocateéni a
koneénou tloustku, poéet
krokd, a vés provalovaci

Pro postupné pouziti nebo pro
prevzeti kontroly nad vasim
provalovacim strojem béhem

stroj automaticky cyklu.
provalovani.
........................ Progrqm

Nastavte a ulozte si své
vlastni programy pro otoéeni
nebo véleni, pro pouZiti v
automatickém rezimu.

Rezim Automaticky......

Vyberte si sv0j vlastni
program, RHEA AUTO se
postaré o zbytek!

Ruznorodé tvary vykrajovdni

Croissanty Chaussons Tartelety Coko-vdlecek
Croissaty rovné Croissanty zakfivené Hladké ovdly Hladké kruhy Aoy
Rozméry: B85 x H270  Rozméry: B130 x H183|  Rozméry: 180 x 90 mm Promér: 8140 mm Coko-valetek

Rozméry: 90 x 160
mm

mm mm

> e

VInkované ovdly
Rozméry: 180 x 90 mm

O

Mini-Croissanty
Rozméry: B110 x H137 mm

; (roissanty zakfivené

Rozméry: B200 x H180 mm

VInkované kruhy
Primér: @140 mm

)

Hladké kruhy

Mini-Croissant
Ini-Croissanty Promér: @100 mm

Rozméry: B8O x H110 mm

O

Vinkované kruhy
Primér: @100 mm

Nasi odbornici jsou vdm k dispozici.

Nase prodejni zkuSenosti

Nase prodejni a instala¢ni tymy jsou tu, aby vam pomohly s realizaci
vaseho projektu: doporuceni ohledné usporadani zarizeni a pekarny podle
vaseho vyrobniho procesu.

Nase obchodni znalosti

Na§ showroom a laboratof o rozloze 320 m? v sidle spole¢nosti v
Holtzheimu je k dispozici na vyzadani k otestovani naseho vybaveni podle
vaseho vyrobniho procesu. Nasi zkuseni mistfi pekafi prijdou do vadich
pekaren na vasi zadost po celém svété a zaskoli vas na nasich strojich.

Nase technické znalosti

Na nase zarizeni se vztahuje zaruka vyrobce od okamziku dodani. Chcete-
li trvale optimalizovat provoz vaseho zafizeni a vyhnout se nakladnym
prostojiim, muzZete zvolit smlouvu o udrzbé spojenou s prodlouzenou
zarukou.

Spole¢nost Bongard poskytuje skoleni technikiim autorizovanych prodejcti
a distributord, aby zajistili spravné fungovani a zivotnost vaseho zafizeni.
Nasi prodejci a distributofi maji pfistup k online platformé obsahujici
technické informace a umoziujici jim objednat priblizné 5 000 druht
origindlnich nahradnich dilt dorucenych za 24 az 48 hodin.




Technickd data RHEA Technickd data RHEA

Ovldddni Hodl RHEA MANU-T RHERA MANU-S RHEA MANU-SC RHEA AUTO-S RHEA AUTO-SC
Manulni ovlddani O - - - - 500 ‘ 500 L 500 ‘ 500 L 600 ‘ 600 L 600 L 650 650 L
Dvojité ovladani "Ruce a Nohy" - . . - - Hmotnost tésta (min. - max.) (kg) 05-4 05-6 05-8 05-8 05-13 05-13
Dotykové ovladani 7" - - - . . Cistd hmotnost (kg) 130 140 220 230 240 250 300 330 380
Hlavni Funkce Primér valcd (mm) 80 80 80 80 80 80 80 80 80
Pohdnéné prepravniky na vstupu a vystupu D . . . . Roztec vélcd (mm) 1-47 | 1-47 | 1-47 | 1-47 | 1-47 | 1-47 1-47 1-50 1-50
Stanice pro vykrajovani - - o - . Viykon motoru (pro napéti TRI 400 V 50 Hz) (kw) 0,55 0,55 0,55 0,55 0,75 0,75 1 1] 11
Proménliva rychlost - - . . .
Ergonomie
Sklopnd ramena (pouze na jedné strané u modelu SC) D . . - - mm RHEA AUTO-SC
Nerezové police o . . . .
ARG SlozeAl hoclovadth st : : 3 : ; (A) Sitka pés (mm) | 500 500 500 500 600 600 600 650 650
o ety s : : : > : (8) Délka pisu (mm) 500 750 750 1000 1000 1400 1400 1400 1600
Digidlni zobrazeni mezery mez! valc 4 : € : : (0) Celkovd loubka (mm) 865 865 910 90 1010 1010 1010 1180 1180
Ototat oloko s brzdoy vpiedu, pemd vzady ; : ¢ : i (D) Celkovi Sifka v pracowni pozidi | (mm) | 1530 2150 2100 2475 2475 3271 3271 3960 4160
bl (E) Celkov Sika v pozic pro lozeni |~ (mm) 1165 1395 1243 1389 1389 1460 2663
Tt : ; 3 , : (F) Pracovni vizka (mm) 25 25 900 900 900 900 900 920 920
Automaticky pomocovat i i ; t ; (6) Celkova vidka v pracowni pozici | (mm) 690 690 1160 1160 1160 1160 1160 1530 1530
ochytavaci miskn no mouky pod vl : ; : s r (H) Colkové vika v poici po sklopeni | (mm) 985 985 1685 1685 1685 1685 2093
Navijeni
2 hlinikové vélecky pro navinuti tésta D . . . .
Drzdky pro levy a pravy vélecek pro navinuti . . .
Automatické navijeni zprava a dridk pro vlecek pro navinuti zleva - - - . .
Napdieni* ‘
Trifdzové 400 V 50 Hz . . ‘ G
Tidzové 400 V 50-60 Ho ! - : . . B2
Jednofdzové 230 V 50-60 Hz - - . l
Trifdzové 230 V 50 Hz £ £
Trifdzové 208 V 60 Hz € £
Trifizové 208-230 V 50-60 Hz 5 ; 1 £ € A
Baleni (Standardni baleni zahrnuje fumigaéni osetfeni, mezindrodni standard NIMP 15) ||||||||||||||||||||||||||‘I’“””lmllm”lml“ L
e e e B I [ |
Krabice plnd £ £ £ £ €
Krabice s mfizkou £ £ £ £ £

*Jestd je treba potitat s vypinacem typu B E B

D

PFimé croissanty™ 70 110 Ndstroj na 2 croissanty 85 270 3 270
70 110 Ndstroj na 3 croissanty 130 183 4 183 D
Takfivené croissanty™
90 150 Nastroj na 3 croissanty 200 180 4 180 B b
Podélny ndstroj 6 diskd | {
45 70 Ndstroj na 4 croissanty 110 137 5 137 T
Mini-croissanty ™ G 00
27 42 Ndstroj na 5 croissantd 80 110 6 110 =] 1
5 \ Tin — =T
Coko-valetky** 70 110 Nastroj na coko-vélecky 90 . 4 160 B o =L — % E ' S
90 130 Nastroj na 4 hladké/vinkované kruhy @140 - s 2 X : B
Tartelety D
50 90 Néstroj na 5 hladkych/vinkovanych kruhd | 8100 - k
o 60 100 Nastroj na 5 hladkych ovéli 180 90 i 5 Ex - RHEA AUTO-SC
60 100 Nastroj na 5 vlnkovanych ovdld 180 90

Pro dalsi tvary: kontakiujte nds
*Pro realizaci pozadovaného tvaru je nutnd kombinace: 1 néstroj pro vytvoreni tvaru + 1 néstroj pro podélné krdjeni
** Pro cokolddove tycinky o délce 80 mm
* : Standardni o : Bezplatnd moznost € : Placend moznost - < Neni k dispozici



= BONGARD
Alwags by gouw side

BONGARD, francouzsky vyrobce pekarského vybaveni od roku 1922, spoléhd na sit
vyhradnich prodejct, ktefi jsou neustdle skoleni na v§ech nasich produktech, aby zajistili
24/7/365 obchodni a technické sluzby po celé Francii a francouzskych zdmotskych
departementech a teritoriich.

BONGARD je také ptfitomna ve vice nez 90 zemich prostfednictvim sité distributora
slozené ze 450 prodejcii a technikd.

Vyhradni distributor pro

Ceskou a Slovenskou republiku: JAROSPOL Technology s.r.o.
Dr. Milady Horakové 343/55, 671 72 Miroslav

e-mail: obchod@jarospol.com

tel.: +420 515 333 095

J A R 0 S P 0 L www.jarospol.com

Sledujte nas na:

f Bongard.bakery Bongard_bakery @ BongardBakery in Bongard

BONGARD

32 route de Wolfisheim - 67810 HOLTZHEIM (France) - Tel. +33 3 88 78 00 23 - www.bongard.fr - bongard@bongard.fr

ar &85 Group Company
Tha Spirit of Excellence



