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„Circular Vapor”  
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Despite the technological advances achieved in 
cyclothermic ovens, BONGARD remained convinced 
of the superiority of steam tube ovens.  At that 
time, all steam tube ovens were equipped with 
masonry (brick lined) furnaces.  
  
The major breakthrough came in 1967 , when 
BONGARD was granted a worldwide patent for a 
circular steam tube oven  with a stainless steel 
furnace .   
 
BONGARD had succeeded in combining the 
responsiveness of a cyclothermic oven and the 
superior baking performance of a steam tube oven.   
This was the birth of the CERVAP oven. 

The core of the oven is made up of several vertical 
sections of continuous individual steel tubes. Each 
section of tubes has a minimum gap space in-
between each tube that will ensure uniform heat 
distribution.  
This steel tubing is considered to be the highest and 
strongest grade available. Each tube forms a 
separate circuit, which is filled with a precisely 
calculated quantity of water in the lower part of the 
loop, and then sealed permanently.   
The flames and the fumes in the furnace (heat 
exchanger) heat the tubes that form the loop and 
cause the water within the tubes to convert to 
steam.    

 

Silently, and without any form of mechanical 
assistance, the steam rises through the tubes 
according to the basic laws of physics 
(thermosiphon).  The steam distributed throughout 
the tubes radiates a smooth, uniform heat to the 
surrounding area of each deck. Thus duplicating a 
brick oven environment.   
 
The heat is withdrawn when the dough is loaded 
onto the oven hearth, as the dough absorbs the 
heat, the steam in the tubes then condenses and the 
condensation water runs back down to the bottom of 
the loop, where it is reheated and the cycle repeats 
endlessly. 

The ingenious CERVAP system 
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ORIGINÁL BONGARD
Společnost BONGARD založil v roce 1922 francouzký 
konstruktér a vynálezce Oscar Bongard. Jeho prvním 
patentem byla zděná pec s přímým přerušovaným 
teplem. V roce 1967 si nechal patentovat rozvod tepla 
pomocí nerezových parních trubek ve smyčce kolem te-
pelného výměníku. Tento princip pod názvem CERVAP 
(Cercle Vapeur, v češtině cirkulace páry) je dnes stále 
nejlépe prodávanou pecí BONGARD na světě. U nás se 
tento typ pece vžil pod lidovým názvem „parnička“.

BONGARD V ČÍSLECH
t�více než 40.000 instalovaných pecí Bongard po světě
t�roční obrat 72 mil. EUR
t�3 výrobní závody v Evropě
t�obchodní a servisní zastoupení v 85 zemích
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1922 Oscar BONGARD založil společnost BON-
GARD v Alsaském regionu Francie. Jeho první pa-
tentovaná pec byla zděná pec s přímým vytápěním 
pod názvem „Gueulard“ pec. Zpočátku společnost 
BONGARD vyráběla také mixéry a jiné příslušenství v 
malém měřítku.

1946 Po druhé světové válce BONGARD předsta-
vil zděnou pec s nepřímým vytápěním parními trub-
kami „Perkins“.

1948 Rodina BONGARD se přestěhovala do obce 
Holtzheim poblíž Štrasburku, kde začala rozvíjet svůj 
rodinný podnik.

1956 BONGARD představil parní trubkovou pec 
„58“ s vyzděnými stěnami. Tato nová verze byla vytá-
pěna přírodní termosifonovou distribucí páry skrze 
kruhové trubky.

1961 BONGARD zkonstruoval novou pec „Amba-
ssador“ vytápěnou odpadním teplem ze spalování.

1962 BONGARD představil cyklotermickou pec 
„Cyclair“ (horký vzduch) se sázecím zařízením. 

1966 BONGARD představil pec „Super Ambassa-
dor“ která byla schopna využít dvojnásobný recyklač-
ní proces odpadního tepla, což byla tehdy revoluce v 
pekařství.

1967  Po několika letech výzkumu a vývoje se 
zrodil „Cervap“ a BONGARD si na něj registroval svě-
tový patent.  Byl to geniální objev. Do kruhu stočené 
trubky lemují výměník tepla. Dnes jsou pece Cervap 
stále nejpoužívanějším typem pecí ve světě profesio-
nálních pekařů.
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Systém přímého vytápění 

Nepřímé vytápění  
s « Perkins » parními trubkami 

“58” trubková parní pec  
s vyzděnými stěnami

“Cyclair” cyklotermická pec 
(horký vzduch)  

“super Ambassador” 

“Cervap” 

1946 

BONGARD means  
Oven History  

1922 Oscar BONGARD founded the BONGARD 
company which is located in the Alsace region of 

France. The first oven to be patented was a brick oven with an 
intermittent direct heating system. This was called the “Gueulard 
oven”. In the beginning, the BONGARD company manufactured 
dough mixers as well as other bakery related accessories. This was 
the start of export sales on a small scale. 
 
 
 

1946  Brick oven (indirect heatin g) wood or coal 
fired with “Perkins” steam tubes At the end of 

the second world war, BONGARD introduced a brick oven with an 
indirect heating system made with “Perkins ” steam tubes. 
 
 
 

1948  the BONGARD family moved to Holtzheim, near 
Strasbourg, France to build a small factory and 

expand the family business. 
 
 
 

1956  “58” steam tube oven with masonry furnace  
In 1958, BONGARD introduced the “58”, an 

improved version of the original Steam tube oven. This new 
version was heated by natural “thermosiphon” distribution of 
steam through the annular tubes. 
 
 
 

1961 BONGARD designed the “Ambassador”, a new oven 
heated by recycling smoke combustion.  

 
 
 

1962  “Cyclair” cyclothermic oven (hot air)   
BONGARD introduced the “CYCLAIR” oven fitted 

with a conveyor loader. The “CYCLAIR” oven achieved great 
success thanks to very responsive and flexible heat control 
advantages suitable mainly for French Baguettes. 
 
 
 

1966 Bongard launched the “Super Ambassador”, which 
was able to double the smoke combustion recycling 

process, a genuine revolution in the bakery.  
 
 
 

1967 after several years of research, BONGARD 
registered a worldwide protected patent. The 

“Cervap” was born. It was a genius discovery. The oven was 
featured as follows: ring shaped steam tubes around a refractory 
stainless steel furnace.  
 
Meanwhile the Cervap is used by most professional bakers 
around the world and has a great reputation on the bakery 
equipment market .  
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Sázecí etážové pece
BONGARD CERVAP RS
Plynová/olejová sázecí etážová pec Cervap 
RS byla navržena pro pečení všech typů chle-
ba, běžného i jemného pečiva. Svými malými 
rozměry je vhodná do všech pekáren se stísně-
ným prostorem. 

t�šířka dveří 800 nebo 1200 mm,
t�10 let záruka na parní trubky,
t�5 let záruka na spalovací komoru,
t�dokonalá rovnoměrnost pečení,
t�5 etáží každá s užitnou výškou 200 mm, 
t�programovatelné ovládání SENSITIV,
t�1 dveře na etáž z tvrzeného izolačního skla,
t�20 mm silné pečící desky ze žárobetonu,
t�maximální teplota pečení 280-300°C,
t�průměrné zvýšení teploty 2°C/min,
t�velmi nízká spotřeba energie,
t�distribuce v sekcích pro snadný přístup,
t�rychlá instalace a uvedení do provozu,
t�snadné čištění a údržba.

Energie z hořáku je využita hned třikrát:
1) ohřev spalovací komory,
2) ohřev parních trubek teplem ze spalovací 
komory,
3) ohřev generátoru páry teplem ze spalovací 
komory.

Generátor páry je umístěn pod pecí vedle spa-
lovací komory a je ohříván zbytkovým spalino-
vým teplem. Skládá se z 5 nezávisle fungujících 
komponentů.

Sázecí etážové pece
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Sázecí etážové pece
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Bongard reserves the right to alter the characteristics of the models without prior notice - 05/2014  

Annular steam tubes oven Cervap RS 

Steam exhaust duct, Ø 200 mm. 
Draught between 0.08-0.12 mbars.

Steam exhaust duct Ø 200 mm. 
Extraction between 450-800 m³/h or 15892-28252 ft³/h.

Water connection from the ceiling + stop valve.
Ø 1/2"-12/14 mm, pressure : 2.5-4 bars

Gas connection 3/4" or fuel connection 10/12 for the burner with 
cut off valve. 

Electrical connection from the ceiling direct to the electrical power 
supply panel at base of oven.

Water drain, Ø 3/4".
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Technical features 

 Oven dimensions 1200/5.160 1200/5.200 

A  mm 0203 mm 0662 dooh htiw htpeD

B  mm 5803 mm 5272 roolf eht no htpeD

E  mm 0661 mm 0661 roolf eht no htdiW

F  mm 5372 mm 5372 llarevo ,thgieh latoT

G  mm 0022 mm 0022 tnorf nevo ,thgieh latoT

 Baking area 
(1m =10.764 ft ) 9,6 m  12 m  

 Floor area 
(1m =10.764 ft ) 4,52 m  5,1 m  

800/5.160  800/5.200 

2660 mm 3020 mm 

2725 mm 3006 mm 

1250 mm 1250 mm 

2735 mm 2735 mm 

2200 mm 2200 mm 

6,3 m  7,9 m  

3,4 m  3,6 m  

 Net weight  2000 kg 2300 kg 2900 kg 3600 kg 

LIMIT DODÁVKY
VÝROBCE LIMIT DODÁVKY

VÝROBCE
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Požadovaný technický přístup nad pecí

Požadovaný technický přístup nad pecí

Spojení mezi 
výstupem a odpadem
na podlaze je na 
odpovědnosti
zákazníka

Spojení mezi 
výstupem a odpadem
na podlaze je na 
odpovědnosti
zákazníka

Výstupní průměr závisí na 
výkonu pece a místních 
předpisech a legislativě.
Tah mezi 450 až 800 m3/h.
Za předpokladu extrační
věže na střeše. 

Výstupní průměr závisí na 
výkonu pece a místních 
předpisech a legislativě.
Tah mezi 0,08 až 0,12 mbar.
Max. teplota 400°C. 
Za předpokladu extrační
věže na střeše. 

169 Bongard reserves the right to alter the characteristics of the models without prior notice - 02/2015  

Rotating rack oven 8.84 MG 

    Important remarks:  
Required technical access (electric battery or 
heat exchanger): 600 mm 

 

Steam exhaust, Ø 200 mm. Draught between 0.1-0.2 mbars.

Steam exhaust duct Ø 150 mm. Draught between 0.1-0.4 mbars.
Oven with steam exhaust hood: steam duct Ø 200 mm.
Extraction between 800-950 m³/h or 28252-33550 ft³/h.

Water connection from the ceiling + stop valve.
Ø 3/8"-12/14 mm, pressure : 1.5-2 bars

Gas connection 3/4" or fuel connection 10/12 for the burner with 
cut off valve. 

Electrical connection from the ceiling direct to the electrical power 
supply panel at base of oven.

Water drain, H=65 mm, Ø 3/4".  Dimensional features   
 Oven dimensions   

A Depth with hood 2730 mm 

A’ Depth with headband 2280 mm 

B Depth on the floor  2280 mm 

C Depth (door opened) 3300 mm 

E Width on the floor 1640 mm 

F Total height, overall 2600 mm 

G Total height, oven front 2300 mm 

 Floor area 3,74 m  

  gk 0851 thgiew latoT

 Baking chamber   

 Maximum rack height  1900 mm 

  mm 088  htdiw kcar mumixaM

 Maximum rotation Ø 1320 mm 

 Total acceptable payload  350 kg 

 Space required to access building site   

  mm 039 ecnaraelc rood muminiM
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Výstupní průměr závisí na 
výkonu pece a místních 
předpisech a legislativě.
Tah mezi 0,1 až 0,4 mbar.
Za předpokladu extrační
věže na střeše. 

Požadovaný technický přístup nad pecí

LIMIT DODÁVKY
VÝROBCE

Požadovaný technický přístup nad pecí

LIMIT DODÁVKY
VÝROBCE

Výstupní průměr závisí na 
výkonu pece a místních 
předpisech a legislativě.
Tah mezi 800 až 900 m3/h.

Výstupní průměr závisí na 
výkonu pece a místních 
předpisech a legislativě.
Tah mezi 0,1 až 0,2 mbar.
Max. teplota 400°C. 
Za předpokladu extrační
věže na střeše. 

Rozměr Parametr 800/5.160 800/5.200 1200/5.160 1200/5.200

A Hloubka s digestoří 2660 mm 3020 mm 2660 mm 3020 mm

B Hloubka na podlaze 2660 mm 3006 mm 2725 mm 3085 mm

E Šířka na podlaze 1250 mm 1250 mm 1660 mm 1660 mm

F Celková výška 2735 mm 2735 mm 2735 mm 2735 mm

G Výška přední části 2200 mm 2200 mm 2200 mm 2200 mm

Pečná plocha 6,3 m2 7,9 m2 9,6 m2 12 m2

Podlahová plocha 3,4 m2 3,6 m2 4,52 m2 5,1 m2

Celková hmotnost 2000 kg 2300 kg 2900 kg 3600 kg

Elektrický příkon 
230V/1F/50 Hz 0,8 kW 0,8 kW 0,8 kW 0,8 kW

Tepelný výkon 42 kW 54 kW 55 kW 68 kW

Odpad vody, H=65 mm, Ø 3/4“.

Elektrický přívod ze stropu přímým 
kabelem.

Plynová přípojka 3/4“ nebo olejová 
10/12 pro hořák ukončený ventilem.

Přípojka vody ze stropu + stop ventil.
Ø 3/8“ - 12/14 mm, tlak min.: 2,5-4 bar

Komín odtahu par, Ø 200 mm. Tah 
mezi 0,1-0,4 mbar.
Výkon mezi 450-800 m3/h.

Komín spalin, Ø 200 mm. Tah mezi 
0,08-0,12 mbar.

Sázecí etážové pece

      Notice d’utilisation SENSITIV’ pour fours CERVAP 
 
  

 

 

AF151009171 - rev 2 - 20.12.13 -   - français 

 

NU   SENSITIV’ pour fours CERVAP 
Ref     AF151009171 
Rev 2  20.12.12 

Commande électronique  
SENSITIV’ 
Famille :  pour fours Cervap 

FR NOTICE D’UTILISATION (ORIGINAL) 
_______________________________________________________ 
 
EN User manual (translation of the original user manual)  
DE Bedienungsanleitung (Übersetzung der Original-Bedienungsanleitung) 
ES Manual de usuario (traducción del manual de usuario original)   

Dotykový programovatelný ovládací panel SENSITIV

BONGARD CERVAP RS


